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Olive ascolane

Oliven gefillt mit Fleisch
Code 1240 / 1lkg

= 190°C
2 - 3 min

Provoline

Mozzarelline

Fior zucchina in pastella

Geraucherte Provoline paniert
Code 1247 / 1kg

= 190°C
2 - 3 min

Parmigianine mix 3

Mozzarelline paniert
Code 1245 / 1kg

= 190°C
2 - 3 min

Panzerottini
pomodoro & mozzarella

Zucchinibliten im Teig frittiert
Code 1231 / 1kg

= 170°C co00) 200°C
3min oder 8 -10 min

Carciofi in pastella

Fior zucchina in pastella
cacio e pepe

Zucchinibliten mit
Cacio & Pepe Kase gefullt

Code 0222 / 1kg

170°C Sc00) 200°C
3min oder 8 -10 min
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Friggitelli in pastella

Apero-Happchen - Mix 3
Code 1234 / 48 Stiick

- 0000
8= 180°C 12 min
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Mini-Calzone gefiillt mit Tomatensauce &
Mozzarella

Code 0154 / 28gr / 2x1kg

- 0000
8= 220°C 5-7 min

Artischoken im Teig frittiert
Code 1232 / 1kg

= 170°C co00) 200°C
3min oder 8 -10 min

Borraggine in pastella

Susse Chilischoten im Teig frittiert
Code 1235 / 1kg

IVAN® co00) 200°C
3min oder 8—10min

Verdure integrali mix

Borretschblatter im Teig frittiert
Code 1236 / 1kg

e EeEEN 20040
3min oder 8 -10 min

Gemisesticks im Vollkornteig frittiert
Code 1230 / 1kg

= 170°C co00) 200°C
3min oder 8 -10 min




